



Soufflé di fontina di alpeggio e cavolfiore 

OPPURE


Bouchée à la reine di gamberi di fiume


Tajarin di cavolo nero 


Storione alla mugnaia ed erbe di montagna 

OPPURE


Tourte di cinghiale con girella di barbabietola


Selezione di formaggi dalla Valle d’Aosta 

OPPURE


Insalata verde con erbe aromatiche


Fiore del Sud 

OPPURE 


Mela arrostita e glassata alla Guglielmo Tell


140 € 

Il menù degustazione scelto sarà preparato per l’intero tavolo 


PERCORSO

5 PORTATE

Secondo la stagionalità ed al fine di preservarne la freschezza e la reperibilità, 

alcuni elementi potrebbero essere congelati o trattati tramite abbattimento rapido di temperatura. 


Le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che provocano allergie sono disponibili rivolgendosi al nostro personale di servizio.






Viola: patate, fiori e cavolo


Ramen Valdostano

OPPURE


Poirot Vs Puarò


Pasta alla Valpellinese 


Salmerino e biete con insalata di finocchi e agrumi 


Agnello glassato e brassicaceae  

OPPURE


Cervo alla brace e salsa royal 


Selezione di formaggi dalla Valle d’Aosta 

OPPURE


Insalata verde con erbe aromatiche


Fiore del Sud  

OPPURE 


Mela arrostita e glassata alla Guglielmo Tell

OPPURE 

Volare 


180 € 

Il menù degustazione scelto sarà preparato per l’intero tavolo 


PERCORSO

7 PORTATE

Secondo la stagionalità ed al fine di preservarne la freschezza e la reperibilità, 

alcuni elementi potrebbero essere congelati o trattati tramite abbattimento rapido di temperatura. 


Le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che provocano allergie sono disponibili rivolgendosi al nostro personale di servizio.






Mountain pasture fontina cheese 

soufflé and cauliflower 


OR

Crayfish bouchée à la reine


Black cabbage tagliolini


Butter pan-fried sturgeon with mountain herbs

OR


Wild boar tourte with beetroot


Cheese selection from the Aosta Valley 

OR


Green salads with herbs


Flower of the south

OR


Guglielmo Tell roasted apple


140€

The chosen tasting menu will be served to all guest 





5 COURSES 

TASTING MENU

Depending on the season, and in order to preserve their freshness and availability,

 some ingredients might be frozen or blast frozen. 


Our staff will provide any information regarding allergenic ingredients or products.








Purple: potatoes, flowers and cabbage 


Aosta Valley ramen

OR


Poirot Vs Puarò (Typical soup)




Valpellinese pasta




Arctic char and chard with fennel and citrus fruit salad


Glazed lamb and winter sprouts

OR


Grilled venison and royal sauce


Cheese selection from the Aosta Valley 

OR


Green salads with herbs


Flower of the south

OR 


Guglielmo Tell roasted apple 

OR 


Fly in the sky


 180€

The chosen tasting menu will be served to all guest 


7 COURSES 

TASTING MENU

Depending on the season, and in order to preserve their freshness and availability,

 some ingredients might be frozen or blast frozen. 


Our staff will provide any information regarding allergenic ingredients or products.






Soufflé de Fontina d’Alpage et Chou-fleur

Au Choix


Bouchée à la Reine aux écrevisses 


Tajarin de chou noir


Esturgeon meunière et herbes de montagne 

Au Choix


Tourte de sanglier et roulée de betterave 


Sélection de fromages de la Vallée d’Aoste 

Au Choix


Salade verte aux herbes aromatiques


Fleur du sud

Au Choix


Pomme Rôtie Guillaume Tell


140 € 

Le Menu Dégustation sera préparé pour toute la table  


PARCOURS

5 PORTATE

Selon la saison et afin de préserver la fraîcheur et la filière des matières premières

certaines d’entre elles sont susceptibes d’être congelées ou refroidies


Eventuelle présence d’allergènes : notre personnel est à votre disposition








Viola: pommes de terre, fleurs et choux


Ramen valdôtain

Au Choix


Poirot Contre “Puarò” (dialecte Valdôtain)




Pâtes à la Valpellinese 


Omble chevalier et blettes, 

salade d’agrumes et au fenouil


Agneau glacé et chou 

Au Choix


Cerf grillé et sauce royale


Sélection de fromages de la Vallée d’Aoste

Au Choix


Salade verte aux herbes aromatiques


Fleur du sud 

Au Choix 


Pomme Rôtie Guillaume Tell

Au Choix 


Nuages


 180 €

Le Menu Dégustation sera préparé pour toute la table  


 


PARCOURS

7 PORTATE

Selon la saison et afin de préserver la fraîcheur et la filière des matières premières

certaines d’entre elles sont susceptibes d’être congelées ou refroidies


Eventuelle présence d’allergènes : notre personnel est à votre disposition


